LES ENTREES

POIREAUX VINAIGRETTE V
capres / pistache / persil / yuzu

ACCRAS DE HADDOCK

sauce yaourt aux herbes et piment

CARPACCIO DE GAMBERO ROSSO
huile infusée au laurier / pickles

SOUPE OU SALADE ET CRUDITES V

EN CE MOMENT

LA PROPOSITION DU CHEF

selon I'humeur de la cuisine / selon I'numeur de la saison / demandez le programme !

TARTARE DE LEGUMES #
beurre fumé / frites / salade

LE GRILLED CHEESE #
salade verte / gomasio

AUBERGINE CONFITE SAUCE SAMBAL OELEK V
crispy d’oignons

TEMPURA DE PERCHES LOE
sauce meuniére / pommes de terre

TENTACULE DE POULPE

caviar d’aubergine / pétales de riz / ail confit aux herbes

LA SALADE COMPOSEE DU MOMENT
demandez a notre staff!
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LA PEPITE DE LA CAVE

PINOT NOIR 2024
domaine la colombe / féchy / aoc la cote
parfait équilibre/ cépage ancien/ poulet roti

9/63

LES INCONTOURNABLES

LE CHEESEBURGER
frites maison

TARTARE DE BOEUF
toasts / beurre fumé / frites / salade

POULET ROTI
frites maison / sauce mayonnaise aux piments

LES DESSERTS

LE CAFE GOURMAND
CHEESECAKE AU CHOCOLAT BLANC ET SPECUL00S

GANACHE AU CHOCOLAT NOIR
huile d’olive / fleur de sel

PAVLOVA KIwI
pandan / sorbet coco

GLACES DE L’ARTISAN GLACIER
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chocolat / vanille / fraise / caramel beurre salé / meringue-double créme /

yuzu / cassis / sésame

végétarien # vegan \°

allergies ? demandez a notre staff!
provenances:

poisson suisse et atlantique nord poulpe espagne
boeuf, poulet, porc suisse

le pain vient de notre boulanger lausannais,

les viennoiseries de I'union européenne

LE
SAINT
PIERRE

RESTAURANT



