
LES ENTRÉES & TAPAS 
(DÈS 18H)

POIREAUX MAYO-NEIGE   	 12
pickles de moutarde / poudre de poireaux

LECHE DE TIGRE DE DAURADE	 21
tequila / coriandre / kalamansi / concombre / 
piments

CHAKCHOUKA ET OEUF PARFAIT   	 17

POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL	 16

ACCRAS DE HADDOCK (5 pcs)	 15
yaourt grec / herbes fraîches / piments antillais

FOCACCIA CON TOMATES   	 10

GRILLED CHEESE D’ICI ET LÀ-BAS   	 18
pain de campagne / gruyère aop / moutarde / 
kimchi

CHÈVRE DES PACCOTS   	 11
thym / ciboulette / romarin / poivre / huile d’olive

EN CE MOMENT
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU	 35
salade / cornichons / câpres / estragon

FILETS DE PERCHE LOË FRITS 
SAUCE MEUNIÈRE	 29 / 37
mayonnaise / citron / persil / pickles / sucrine

TARTARE DE LÉGUMES  
ET CONSOMMÉ VÉGÉTAL   	 28
légumes du moment / sésame / yuzu

POULPE GRILLÉ ET POIVRONS À LA FLAMME	 39
pequillos / ail confit / pommes de terre / câpres

SALADE NIÇOISE	 17 / 28
laitue / anchois / olives / concombre / tomates / 
thon / céleri / radis

LES PERLES DE LA CAVE           /

« LES GRANDS TERROIRS » 2023	 9 / 63 
boris keller / aoc neuchâtel / cuvée spéciale /
auvernier / pinot noir d’exception / amplitude

RIBEX SAUVIGNON BLANC 2023	 9 / 63
louis bovard / arômes intenses / vivacité / 
fruit vif en bouche

GRAIN ARVINE DE FULLY 2023	 96 
marie-thérèse chappaz / petite arvine / 
légèrement douce / complexe / intense / rare

BARONNIE DU DÉZALEY 2022	 70
domaine antoine bovard / treytorrens / aoc 
lavaux / pierre-à-fusil / chasselas / baronnie / 
majestueux / roi de lavaux

LES INCONTOURNABLES
POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL	 31
légumes du moment rôtis / riz basmati / citron vert 
/ piments rouges et graines de sésame torréfiées

LE CHEESEBURGER	 28
bacon / oignons confits / steak haché 160 g / 
sauce maison / frites fraîches

LES DESSERTS
LE CAFÉ GOURMAND	 13

FONDANT AU CHOCOLAT	 10

MERINGUES ET FRUITS DU MOMENT	 13
chantilly mascarpone / granola

GANACHE AU CHOCOLAT	 10
huile d’olive et sel

FRUIT POCHÉ À LA VERVEINE	 15
sorbet yuzu

GLACES DE L’ARTISAN GLACIER	 5
chocolat / vanille / fraise / caramel beurre salé / 
meringue-double crème / yuzu / cassis / sésame

HAPPY HOUR
TOUS LES JOURS 17–18H

Chasselas pétillant, bière & thé froid à mini prix !



LE 
SOIRlesaintpierre.ch

instagram : @lesaintpierre.lausanne

LE
SAINT 
PIERRE
RESTAURANT

végétarien         vegan

allergies ? demandez à notre staff !

provenances :
poisson suisse et atlantique nord
poulpe espagne, dorade corse
boeuf, poulet, porc suisse
le pain vient de notre boulanger lausannois,  
les viennoiseries de l’union européenne

sorties entre potes / soupers de boîte
menu & cocktails de 10 à 80 personnes
groupes@lesaintpierre.ch


