LES ENTREES

SOUPE DU MOMENT ou SALADE DE CRUDITES V 7
POIREAUX MAYO-NEIGE # 12
pickles de moutarde / poudre de poireaux
ACCRAS DE HADDOCK 15
yaourt grec / herbes fraiches / piments antillais
LA PROPOSITION DU CHEF
selon I'humeur de la cuisine / selon I'humeur de la saison / demandez le programme !
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU 32
frites / salade / cornichons / capres / estragon
TEMPURA DE PERCHE LOE SAUCE MEUNIERE 35
mayonnaise / citron / persil / pickles / sucrine
TARTARE DE LEGUMES ET CONSOMME VEGETAL # 26
légumes du moment / sésame / yuzu
POULPE GRILLE ET POIVRONS A LA FLAMME 36
pequillos / ail confit / pommes de terre / capres
SALADE NICOISE 22
laitue / anchois / olives / concombre / tomates / thon / céleri / radis
COURGETTE FARCIE AUX LEGUMES DU MOMENT # 27
aioli / basilic

LA PEPITE DE LA CAVE

BARONNIE DU DEZALEY 2022
domaine antoine bovard / treytorrens / aoc lavaux / pierre-a-fusil /
chasselas / baronnie / majestueux / roi de lavaux

75¢c170

LES INCONTOURNABLES

POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL
légumes du moment rdtis / riz basmati / citron vert / piments rouges
et graines de sésame torreéfiées

LE CHEESEBURGER

24

27

bacon / oignons confits / steak haché 160 g / sauce maison / frites fraiches

LES DESSERTS

LE CAFE GOURMAND
FONDANT AU CHOCOLAT

MERINGUES ET FRUITS DU MOMENT
chantilly mascarpone / granola

GANACHE AU CHOCOLAT
huile d’olive et sel

FRUIT POCHE A LA VERVEINE
sorbet yuzu

GLACES DE L’ARTISAN GLACIER

13
10
13

15

chocolat / vanille / fraise / caramel beurre salé / meringue-double créme /

yuzu / cassis / sésame

végétarien # vegan \'

allergies ? demandez a notre staff!
provenances:

poisson suisse et atlantique nord

poulpe espagne, dorade corse

boeuf, poulet, porc suisse

le pain vient de notre boulanger lausannais,
les viennoiseries de I'union européenne

LE
SAINT
PIERRE

RESTAURANT



