
LES ENTRÉES
SOUPE DU MOMENT OU SALADE DE CRUDITÉS   	 9	

ASPERGES VERTES	 17
pesto à l’ail des ours / jambon italien

TARTARE DE THON	 20
échalotes citron / aneth / salade / baguettes 
toastées

LES TAPAS
POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL (8 pcs)	 16

ASSIETTE DE FROMAGES À PARTAGER   	 18

BOEUF SAUTÉ MINUTE / sauce chimichurri	 22

CREVETTES SNACKÉES / sauce aigre-douce maison	 18

ASSORTIMENT DE PINXOS DE SAISON (4 pcs)	 16

BEIGNETS DE TOMATE CONFITE / yaourt végétal   	 13

TOMME VAUDOISE PANÉE / pesto ail des ours   	 12

EN CE MOMENT
SALADE DE DENT-DE-LION	 16 / 28
oeuf poché mariné au soja / croûtons / lardons 
au vinaigre / pickles d’oignons rouges

SUPRÊME DE POULET	 34
sauce aux champignons et pesto ail des ours / 
pommes de terre grenailles aux aromates

PAVÉ DE THON ALBACORE	 31
purée de haricots blancs / artichauts / tomates 
séchées / beurre blanc aux piquillos

ASPERGES BLANCHES CARAMÉLISÉES	 28
poitrine de porc confite / sauce teriyaki /  
pommes de terre grenailles / salade de pousses  
d’épinard à l’huile de sésame et vinaigre de riz

TEMPEH VAUDOIS CARAMÉLISÉ   	 29
oignons confits / riz basmati à la citronnelle / 
bouillon thaï / lait de coco et sweet chili

LES PERLES DE LA CAVE          /

« LES GRANDS TERROIRS » 2023	 9 / 63 
boris keller / aoc neuchâtel / cuvée spéciale /
auvernier / pinot noir d’exception / amplitude

RIBEX SAUVIGNON BLANC 2023	 9 / 63
louis bovard / arômes intenses / vivacité / 
fruit vif en bouche

GRAIN ARVINE DE FULLY 2023	 96 
marie-thérèse chappaz / petite arvine / 
légèrement douce / complexe / intense / rare

CÉCILIA B. 2022	 10 / 70
domaine paschoud / lutry / aoc lavaux /  
diolinoir / arômes boisés / fruits noirs /  
fruité / corsé / floral

LES INCONTOURNABLES
POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL	 31
julienne de carottes à l’huile de sésame / 
riz basmati / citron vert / piments rouges 
et graines de sésame torréfiées

LE CHEESEBURGER	 28
bacon / oignons confits / steak haché 160 g / 
sauce maison / frites fraîches

CHOUX-FLEURS FRITS AU GARAM MASALA   	 28
yaourt végétal / grenade / oignons cébette / 
pain libanais croustillant / sumac 

CURRY DE LÉGUMES DE SAISON À L’INDIENNE   	 27
tofu bio suisse / lait de coco / citronnelle / 
riz basmati

LES DESSERTS
LE CAFÉ GOURMAND	 13

FONDANT AU CHOCOLAT	 10

CRUMBLE FRAISE-RHUBARBE / glace vanille	 13

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR	 9

GLACES DE L’ARTISAN GLACIER	 5
chocolat / vanille / fraise / noix de pécan / caramel 
beurre salé / stracciatella / passion /pistache / 
meringue-double crème / dulce de leche / virgin 
mojito / yuzu / cassis




