LES TAPAS (DES 18H)

TOMME VILLAGEOISE COULANTE # 12
miel / piments et ail / pain au levain

ASSORTIMENT DE PINXOS DE SAISON (4 PCS) 16
comme au pays bhasque!

POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL (8 PCS) 16

CROQUETTES CROUSTILLANTES AU THON 14
épices / sauce tomate piquante

POULPE DE GALICE SNACKE 19
sauce chimichurri

FALAFELS / TZATZIKI / SUMAC # 13
(V sur demande)

ASSIETTE DE FROMAGES A PARTAGER # 18

LES ENTREES

SOUPE DU MOMENT # 9
BOL DE SALADE ET CRUDITES V' 9
GRAVLAX DE SAUMON D’ECOSSE 21

quinoa / vinaigrette a I'orange sanguine

VELOUTE DE BOLETS # 17
créme chantilly & 'estragon / poivre et ciboulette

LES INCONTOURNABLES
DU SAINT PIERRE

POULET CROUSTILLANT AU CARAMEL 31
julienne de carottes a I'huile de sésame /

riz basmati / citron vert / piments rouges

et graines de sésame torreéfiées

LE CHEESEBURGER 28
hacon / oignons confits / steak haché 160 g /
sauce maison / frites

CHOUX-FLEURS FRITS AU GARAM MASALA V 28
yaourt végetal / grenade / oignons cébette / curry
de pois chiches / pain libanais croustillant / sumac

CURRY DE LEGUMES DE SAISON A L'INDIENNE V' 27
tofu bio suisse / lait de coco / citronnelle /
riz basmati

LES PLATS

ECHINE DE PORC CONFITE ET CARAMELISEE
purée de pommes de terre / carottes glacées /
sauce moutarde a 'ancienne

BRANDADE DE POISSON DU JOUR
huile d’ail / piment d’espelette / chapelure
parmesan / brocoli / zestes de citron

CELERI RAVE ROTI AUX AROMATES #
tomme vaudoise coulante / huile d’olive et créme
de balsamique / endives et salade tardive

DOS DE CABILLAUD CUIT LENTEMENT
sauce hollandaise / riz noir / poireaux étuvés
au beurre et noix de muscade

LES DESSERTS

POIRES AU SIROP
glace vanille / sauce chocolat / chantilly /
amandes effilées

FONDANT AU CHOCOLAT NOIR TROPILIA
chantilly mascarpone (avec boule de glace +3)

CAFE GOURMAND
assortiment de mini-desserts maison

GLACES DE L’ARTISAN GLACIER

chocolat / vanille / fraise / noix de pécan / caramel
beurre salé / stracciatella / passion /pistache /
meringue-double créme / dulce de leche / virgin
mojito / yuzu / cassis
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LES PERLES DE LA CAVE

«LES GRANDS TERROIRS » 2023
boris keller / aoc neuchatel / cuvée spéciale /
auvernier / pinot noir d’exception / amplitude

RIBEX SAUVIGNON BLANC 2023
louis hovard / ardmes intenses / vivacité /
fruit vif en bouche

GRAIN ARVINE DE FULLY 2017
marie-thérése chappaz / petite arvine /
légérement douce / complexe / intense / rare

CECILIA B. 2022 1
domaine paschoud / lutry / aoc lavaux /
diolinoir / arémes hoisés / fruits noirs /

fruité / corsé / floral
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