
LES TAPAS (DÈS 18H)
TARAMA ET PAIN PITA 14

RILLETTES DE CANARD 14
avec pain grillé

ASSORTIMENT DE PINXOS (4 PIÈCES) 16
comme au pays basque !

POULET CARAMEL CROUSTILLANT (8 PIÈCES) 16

CHORIZO GRILLÉ 16

ASSIETTE DE FROMAGES À PARTAGER 18

LES ENTRÉES
SOUPE DU MOMENT 7

BOL DE SALADE ET CRUDITÉS 7

SALADE DE BURRATA & TOMATES RÔTIES 18 / 29
aubergines / basilic / focaccia

CARPACCIO DE DAURADE D’ÉLEVAGE CORSE 21 / 34
nectarines / huile d’olive / citron / jeunes pousses

LES PERLES DE LA CAVE          /

RIBEX SAUVIGNON BLANC 2023 9 / 63 
louis bovard / arômes intenses / vivacité / 
fruit vif en bouche

GRAIN ARVINE DE FULLY 2017 96 
marie-thérèse chappaz / petite arvine / 
légèrement douce / complexe / intense / rare

LES PLATS
POULET AUX ÉPICES SAFRANÉS  31

RÔTI DE VEAU FROID & PESTO ROSSO 32
roquette / parmesan  / frites fraîches / 

POULPE SNACKÉ À LA PLANCHA  33
purée de haricots tarbais / tomates séchées / 
olives taggiasche

BAR GRILLÉ & SALADE FATOUSH 34
orge perlé / sauce yaourt / pain pita

CABILLAUD RÔTI FAÇON GRENOBLOISE  31
chicorée / pommes de terre grenailles aux aromates

RISONI DE GAMBAS 30
chorizo suisse / tomates cerises

LE CHEESEBURGER DU SAINT PIERRE  28
frites fraîches / bacon / steak haché 160g /
 

COURGETTES DE COULEURS GRILLÉES 27
ricotta / parmesan / roquette

LES DESSERTS
CRUMBLE ABRICOTS DU VALAIS 12
crème double 

PANNA COTTA AU LAIT DE COCO 13
poudre de vanille / coulis de fruits rouges

FONDANT AU CHOCOLAT NOIR TROPILIA 10
chantilly mascarpone (avec boule de glace +3)

CAFÉ GOURMAND 13
assortiment de mini-desserts maison

GLACES DE L’ARTISAN GLACIER 5
chocolat / vanille / fraise / noix de pécan / caramel 
beurre salé / stracciatella / passion /pistache / 
meringue-double crème / dulce de leche / virgin 
mojito / yuzu / cassis

POUR SE METTRE EN JAMBE

LE LITZ ROSÉ 13 
lillet rosé / sirop d’orange amère / tonic / 
menthe fraîche / chasselas pétillant

THYM THYM 16 
gin / thym / sirop de concombre / citron vert / 
ginger ale

CHASSE LA BULLE 8  
chasselas pétillant / luins / aoc la côte
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instagram : @lesaintpierre.lausanne

LE
SAINT 
PIERRE
RESTAURANT

végétarien         vegan

allergies ? demandez à notre staff !

provenances :
boeuf, poulet, veau suisse
bar corse cabillaud atlantique nord est 
crevettes argentine
le pain vient de notre boulanger lausannois,  
les viennoiseries de l’union européenne

sorties entre potes / soupers de boîte
menu & cocktails de 10 à 80 personnes
groupes@lesaintpierre.ch


